
M E I S S E N  X   H O S P I T A L I T Y

S TA AT L I C H E  P O R Z E L L A N - M A N U FA K T U R 

M E I S S E N  G M B H

W H I T E  C O L L A G E
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W H ITE  CO LL A G E

G A S T R O  E D I T I O N

E I N E  K R E AT I O N  A U S  A U T H E N T I Z I TÄT,  

M O D E R N E R  O P U L E N Z ,  Q U A L I TÄT  U N D  V E R A N T W O R T U N G  F Ü R 

D I E  O B E R S T E  L I G A  D E R  S P I T Z E N G A S T R O N O M I E

Mit ,White Collage‘ präsentiert MEISSEN eine Exklusiv-Edition für Gastrono-

men, die mit einer Selektion handverlesener Porzellane aus über 300 Jahren 

Handwerkskunst und Tradition einen neuen Formen-Mix entstehen lässt. Die 

reinweiße Edition basiert auf vier Kollektionen mit über 50 Einzelteilen und 

Accessoires: vom Becher über Schalen und Sets bis hin zu Tellern, Platten 

und Porzellan-Löffeln. Als absolutes Novum erlebt samtiges, mattes Bisquit- 

Porzellan seine Renaissance. 

1 737  BI S  H E UTE

1 737  BI S  H E UTE

1 737  BI S  H E UTE

1 737  BI S  H E UTE

1 737  BI S  H E UTE

1 737  BI S  H E UTE

1 737  BI S  H E UTEA LTOZ I E R

M E I SS E N®  COS M O P O LITA N

N E U E R  AU SSC H N IT T

G R OSS E R  AU SSC H N IT T

R OYA L  B LOSSO M

SC H WA N E N S E RV I C E

W ELLE N S P I EL
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À LA  CARTE 

6

2 4

2 9

2 1

1 3

A M U S E  B O U C H E

V O R S P E I S E

H A U P T G A N G

D E S S E R T

Z W I S C H E N G A N G
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M E I S S E N  X  H O S P I T A L I T Y

A M U S E  B O U C H E



77

Sardinen, Bacalao, Pulpo, Melone, Knusper, Thunfisch,  
Erbse, Rübe, Bohne und DimSum

A M U S E  B O U C H E

E I N E  W E I SS E  CO LL A G E  AU S  300  J A H R E N 

LEBENDI GER POR ZELL ANGESCHICHTE

7
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A M U S E  B O U C H E

Oktopus auf gebackener Kartoffel mit Lauch

W ELLE N S P I EL  I N  BI S KU IT  M IT  U N G L AS I E RTE M, 

M AT TE M,  SA MT W E I C H  G E B Ü RSTE TE N  R ELI E F

8
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A M U S E  B O U C H E

9

FE I N E  W E I SS E  TO N E R D E  AU S  M E I SS E N  F Ü R 

FO R M E N,  D I E  H I E R  S E IT  M E H R  A LS  300  J A H R E N 

VO N  H A N D  G E FE RTI GT  W E R D E N

Aubergine, Langustine, Oktopus, Ziegenkäse, Kroepoek, Jakobsmuschel,  
weiße Erdbeeren, Pak Choi, Kürbis, Pappadum
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A M U S E  B O U C H E

Oktopus und grüner Spargel

E I N  P R U N KSC H Ä LC H E N  AU S  D E M  J A H R  1 737

DAS  E D LE  SC H WA N E N S E RV I C E  I N  BI S KU IT  I N  

FR I SC H E R  KO M BI N ATIO N  M IT  M E I SS E N®  COS M O P O LITA N  

10
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V O R S P E I S E

11

Trüffel, Ei und Kartoffelcreme

BA R O C K  TR I FF T  M O D E R N E

B E I L A G E N SC H A LE  AU S  J O H A N N  J OAC H I M  K A E N D LE RS 

FA NTASTI SC H E M  SC H WA N E N S E RV I C E 



121212

A M U S E  B O U C H E

Makrelenbrot mit kandierten Oliven

E D LES  R E I N W E I SS,  G L AT T  O D E R  STR U KTU R I E RT.

G E KO N NT  A BG ESC H M EC KT  U N D  I N SZE N I E RT.

12
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M E I S S E N  X  H O S P I T A L I T Y

V O R S P E I S E
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Gemüsetexturen und eingelegte Gemüse  
mit Bouillon

V O R S P E I S E

M O D E R N E  M IT  

BA R O C K E M  G R U N D R I SS

14
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V O R S P E I S E

Ceviche von Jakobsmuscheln

AU S  U N S E R E M  

R E I C H H A LTI G E N  FU N D U S

15
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Hummer und grüne Tomaten

V O R S P E I S E

E D ELSTES  H A N D W E R K  F Ü R  E D ELSTE  S P E I S E N

16



171717

V O R S P E I S E

Edamame, Kokos und Kresse

P U R E  SC H Ö N H E IT  F Ü R  P U R E N 

G E N U SS

17
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Tomate, Mozzarella und Feldkaviar

V O R S P E I S E

BI S KU IT  A N  BA R O C K E R  O P U LE N Z 

SC H A LE  U N D  TELLE R  M IT  BI S KU ITFA H N E  AU S  D E M 

SC H WA N E N S E RV I C E .  DAS  M IT  Ü B E R  2 . 200  TE I LE N  

AU F W E N D I GSTE  P R U N KS E RV I C E  D ES  BA R O C K . 

18
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Kaviar klassisch, so wie es sein soll

V O R S P E I S E

J E D E  E I N ZELN E  KO M P O N E NTE  

E I N E  E R LES E N E  ZUTAT

D I E  KO M P LE T TE  W E RTSC H Ö P FU N GS K E T TE  

I N  E I N E R  H A N D  S E IT  1 7 10.

19
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Russisches Ei mit Kartoffelcreme und Trüffel 

V O R S P E I S E

P U R I STI SC H E  ELEGA N Z  TR I FF T  BA R O C K E  FO R M

D I ES E  E I E R B EC H E R  SC H M Ü C KTE N  B E R E ITS  1 74 2  D I E  TA FEL  D ES 

G RA FE N  H E I N R I C H  VO N  B R Ü H L .

20
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M E I S S E N  X  H O S P I T A L I T Y

Z W I S C H E N G A N G
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Z W I S C H E N G A N G

Geflämmte Makrele an Artischocken

DAS  SC H I E R  U N E RSC H Ö P FLI C H E 

FO R M E N A R C H I V  D E R  M A N U FA KTU R  BI R GT 

Ü B E R  700. 000  SC H Ä T ZE  F Ü R  Ü B E R  1 2 . 000 

G ESC H I R RTE I LE

22
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Bratreis, Spitzpaprika und Pancetta

Z W I S C H E N G A N G

W E I SS E  ELEGA N Z  F Ü R  COS M O P O LITE N, 

B O UTI QU E H OTELS  U N D  R ESTAU RA NTS  

D I ES E R  W ELT

23
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M E I S S E N  X  H O S P I T A L I T Y

H A U P T G A N G



252525

H A U P T G A N G

Boeuf,  
eine Interpretation vom Szegediner Gulasch  

mit Sauerkraut

25

M IT  D E M  S E RV I C E  M E I SS E N®  COS M O P O LITA N  M IT 

R ELI E FSC H W E RT  W I R D  E I N ES  D E R  W ELT W E IT  Ä LTESTE N 

E I N G E TRA G E N E N  M A R K E N ZE I C H E N  M O D E R N  I N SZE N I E RT
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H A U P T G A N G

Kalbstatar mit Trüffel, Parmesan und  
knusprigem Bauernbrot

DAS  S P I EL  M IT 

M O D E R N E R  P R O P O RTIO N

E I N E  I N  I H R E R  H A P TI K  B ESO N D E R E  G L AS U R,  

E I N E  P U R E  FO R M G E B U N G  U N D  A LS  ELEGA NTE  

E R G Ä N ZU N G  D I E  G E K R E UZTE N  SC H W E RTE R.

26
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Ente a la provencale: Confit, Brust und Rillette

H A U P T G A N G

F Ü R  G R OSS E N  G E N U SS : 

D E R  G R OSS E  M E I SS E N®  COS M O P O LITA N 

G O U R M E T TELLE R

27
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H A U P T G A N G

Kaviar fast klassisch

W H ITE  CO LL A G E  –  E I N E  RA FFI N ESS E  

D ES  W ELT W E IT  B EG E H RTESTE N  P O R ZELL A N S

28
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M E I S S E N  X  H O S P I T A L I T Y

D E S S E R T
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D E S S E R T

Himbeeren, Blaubeeren, Marshmallows  
und Quark

E I N  K Ö N I G LI C H E R  A BSC H LU SS :  

Z A RT  SC H I M M E R N D ES  P O R ZELL A N  A BG E R U N D E T 

M IT  M AT TE N,  FE I N  G ESC H LI FFE N E N,  

R OYA LE N  B L Ü TE N

30
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Alle Artikel Spülmaschinenfest.

Eventueller Besteckabrieb kann mit der härteren Seite eines Spülschwamms 
und einem Porzellanreiniger oder Scheuerpulver entfernt werden, bei ande-
ren Verunreinigungen reicht es, das Stück in Seifenlauge einzuweichen und 
anschließend mit der härteren Seite eines Spülschwamms zu bearbeiten – 

das Biskuitporzellan kann nicht zerkratzt werden.
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